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Annata	 2021	
Denominazione	 Vino	rosso	
Vitigni	 Merlot,	Cabernet	Sauvignon,	Barbera,	Moscato	rosso	
Localizzazione	vigneti	 Pontida,	loc.	Ronchi	e	Villa	di	Serio,	loc.	Pomarolo	(BG)	
Esposizione	ed	orientamento	 Ovest	(Ronchi	di	Pontida)	Est‐Sud	(Villa	di	Serio)	
Altitudine	 390	m	slm	e	440	m	slm	
Pendenza	 70%	per	Ronchi	di	Pondida,	varie	per	Villa	di	Serio	
Bottiglie	prodotte	 520,	imbottigliate	ad	agosto	2022	
Suolo	 Calcare	argilloso	con	prevalenza	di	Sass	de	la	luna	a	Villa	di	Serio	ed	

arenarie	a	Pontida	
Difesa	colture	 Vigneti	in	conversione	biologica	dal	2020,	riduzione	di	rame	e	zolfo	

con	introduzione	di	tannini	di	castagno	e	estratto	di	bucce	di	arance
Sistema	di	allevamento	 Guyot	
Età	media	vigneto	 80	 anni	 (loc.Ronchi	 di	Pontida)	 e	 40	 anni	 (loc.	Pomarolo,Villa	 di	

Serio)	
Resa	in	uva	per	ettaro	 40	q/ha	
Vinificazione	ed	affinamento	 Fermentazione	con	lieviti	indigeni	e	macerazione	sulle	bucce	per	15	

giorni,	 a	 temperatura	 non	 controllata,	maturazione	 in	 anfora	 e	
barriques	

Dati	tecnici	 solforosa	38	mg/l;	acidità	tot	4,9	g/l	

 
Rosso	rubino	con	riflessi	porpora	

 
Intenso	 e	 complesso,	 evidenti	 note	 di	 incenso,	 piccoli	 frutti	 scuri	
(mora);	nuances	floreali	(rosa,	lillà),	di	pepe	verde	e	boisée	

 
Tannico,	fresco	con	note	aromatiche	(incenso),	speziate	(cacao,	pepe	
verde)	e	fruttate	(mora)	

 
Giovane	ed	esuberante	per	 la	sua	carica	aromatica	e	speziata	che	
dona	al	vino	complessità	e	persistenza	

Temperatura	di	servizio	 16°‐18°	C	
 
La vigna di Pomarolo, che affonda le sue radici su Sass della Luna, ci ha attratto per la presenza di un 
vitigno raro e difficile, il Moscato rosso, il più celebre dei (pochi) vitigni autoctoni bergamaschi. 
Scegliere il blend che ci convincesse non è stato facile, a partire dalle caratteristiche e l’anima delle 
diverse uve: non volevamo che l’aromaticità del Moscato fosse prevalente ed abbiamo scelto un 
affinamento in anfora e barriques per microossigenare ed “addolcire” il vino. Questo vino è il risultato 
di numerose e dibattute prove di assaggio in cantina, alla fine si è deciso di darci un taglio ed 
imbottigliarlo “Così è (se vi pare)”. E a noi pare molto buono!	
	
	
	 	 Da	bere	ascoltando:	Things	have	changed	‐	Bob	Dylan	
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